Prix net service compris / Boisson non comprise, merci de préciser toutes allergies alimentaires.
Liste des allergénes disponible sur demande

CULINARIES

Amuse-bouche
Huitres n°3, Bloody Mary 9
Poulet frit, sauce ranch, pickles 12

(v) Poireaux vinaigrette, noisettes 9

Entrées
Salade de betteraves, broccio, ceufs de saumon 11
Moules marinieres, pommes paillasson 16
(v) Carottes fanes glacées, yaourt 12
Plats

Basse-cote de beeuf braisée, purée de pommes de terre, jus de viande 34
(v) Gnocchis, creme de mimolette, girolles 23
Coéte de beeuf (7,2kg), pommes grenaille, jus de viande 120
Desserts
Tiramisu 9
Gateau au chocolat, figues brulées, sauce chocolat, fleur de sel 10

Créme brulée, vanille gochujang 9

Net price including service / Drink not included, please specify any food allergies.
List of allergens available on request

*

CULINARIES

Amuse-bouche
No°3 Opyster, Bloody Mary 9
Fried chicken, ranch sauce, pickles 12

(v) Leeks vinaigrette, hazelnuts 9

Starters
Beetroots salad, brocciu, salmon roe 11
Mussels mariniere, potato rosti 16
Glazed carrots, yogurt, chorizo 12
Main
Braised beef chuck, mashed potatoes, gravy 34
(v) Gnocchis, mimolette cream, girolles 23
Rib eye steak (7,2kg), baby potatoes, gravy 120
Deserts

Tiramisu 9
Chocolate cake; burnt figs, chocolate sea salt sauce 10

Creme brulée, vanille gochujang 9



Notre sélection de vin au verre /2c/
Dites-nous ce que vous aimez, on s’occupe du reste

Rouges
Blancs
Orange

Bieéres 33¢/

Pilsner — Deck & Donohue
IPA — Deck & Donohue
Blanche — Deck & Donohue

Carte des vins

-30% sur les vins a emporter

Retrouvez tous nos vins sur
Culinaries.fr

7a10
7a10
8al2

7,5

Dégustations
en tout genre :

Oh0

Wines by the glass /2c/
Tell us what you like, we deal with the fire

Rouges
Blancs
Orange

Beers 33c/

Pilsner — Deck & Donohue
IPA — Deck & Donohue
Blanche — Deck & Donohue

Wine — list
-30% on wines to take away

All our wines on Culinaries.fr

7a10
7a10
8al2

7,5

Dégustations :

B0




Softs

Bissap maison /2, 5¢/

Thé glacé maison 25¢/

IPA Soda - UMA 33c/
Orangeade - UMA 33c/
Cola - UMA 33c/

Ginger beer - UMA 33c/

Limonade - UMA 33c/
Thé vert basilic, citron - UMA 25¢/
Rooibos — UMA 25¢/
Sauge, pomme, sureau — Symples 33c/
Thym, menthe poivrée, citron — Symples 33c/
Verveine, lavande, cerise - Symples 33c/

Cafés
Espresso
Double espresso
Allongé

Thés

Comptoirs Richard
Le parti des thés

7,5
6,5
6,5

6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5

2,5
3,5
2,5

5,5

Softs

Homemade bissap 12, 5c/
Homemade ice tea 25c/

IPA Soda — UMA 33c/
Orangeade - UMA 33¢/
Cola - UMA 33c/
Ginger beer - UMA 33c/
Limonade - UMA 33¢/
Thé vert basilic, citron - UMA 25¢/
Rooibos - UMA 25¢/
Sage, apple, elderflower — Symples 33c/
Thym, mint pepper, lemon — Symples 33c/
Verbena, lavander, cherry - Symples 33¢c/

Coffee
Espresso
Double espresso
Long black

Thés

Comptoirs Richard
Le parti des thés

7,5
6,5
6,5

6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
6,5

2,5
3,5
2,5

5,5



Digestifs

Bitter Vermouth — L’amoroso — Distillerie Sentema 8c/
Folle Noire — Laurent Cazottes 4c/
Tomates — Laurent Cazottes 4c/
Génépi — Laurent Cazottes 4c/
Poire Williams — Laurent Cazottes 4c/
Brandy — Distillerie du Viaduc x Bouju 4/

Cocktails

Negroni /2c/
Fusetti Bitter, Gin Rivo, Vermouth Muz

Bissap Mansa /2c/

Nuria, Bissap maison

Brandy Manhattan /2c/
Brandy, Vermouth MUZ, Cerise amarena

Gin Tonic /2¢/

Gin Rivo, Tonic

10

14

10

12

12

14

12

Digestifs

Bitter Vermouth — L’amoroso — Distillerie Sentema 8c/
Folle Noire — Laurent Cazottes 4c/
Tomates — Laurent Cazottes 4c/
Génépi — Laurent Cazottes 4c/
Poire Williams — Laurent Cazottes 4c/
Brandy — Distillerie du Viaduc x Bouju

Cocktails

Negroni /2c/
Fusetti Bitter, Gin Rivo, Vermouth Muz

Bissap Mansa /2c/
Nuria, Homemade Bissap

Brandy Manhattan /2c/
Brandy, Vermouth MUZ, Amarena cherry

Gin Tonic /2¢/

Gin Rivo, Tonic

10

14

10

12

12

14

12



